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L'esperienza al vostro servizio
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TIPO ROMA
PESANTE PER CHEF
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BANCO
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TRANCIAPOLLO
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Da un'esperienza produttiva di olire
centocinquanta anni, oggi siamo in
grado di proporre una vasta gamma
di coltelli professionali particolarmente
curati e costantemente rinnovati
nella linea e nei materiali.

Le lame | sono ricavate da acciai
inossidabili  “altolegati” di ottima
gualita come X40Cr14 e X50 CrMoV15,
con una durezza elevata 56 - 57 HRC-
ottima flessibilita, inossidabilitd e una

buona ftenuta al taglio; ottenute
curando particolarmente la tempra
stfrutturandole con carburi a grana

estremamente fini distribuiti in modo
omogeneo sulla matrice del materiale.
| manici dal design ergonomico sono
in materiale termoplastico antiscivolo
e vengono fusi direttamente al codolo
delle lame formando cosi un coltello
praticamente indistruttibile, che pud
essere lavato in lavastoviglie e in
sterilizzatori, inoltre grazie alla fusione
direttamente sul codolo viene diminuita
drasticamente la formazione di sedimenti
batterici fra la plastica e I'acciaio.
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